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Az űrlap alja
Ha ezt most megnézed, többet biztosan nem eszel gumicukrot
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Nem csak a gyerekek, de sok felnőtt kedvenc édes, nyúlós-rágós öröme a gumicukorka. Ha te is közéjük tartozol, és akarsz még valaha enni belőle, most hagyd abba az olvasást!
A gumicukorkák legfőbb vonzereje a színük és formájuk. Színes csomagolásuk, illatuk könnyen vásárlásra csábítja a fiatalabb és idősebb korosztályt is.  Ahogyan a neve is utal rá, a termék egyik fő összetevője a cukor. Közelebbről szemlélve, átlagosan majd felét alkotja. Sokan gondolják, hogy a legfinomabb az összes cukorka közül.  [image: http://gdehu.hit.gemius.pl/_%5bTIMESTAMP%5d/redot.gif?id=qsYLe0RFSH.Y60NsL7r5sOAwH0X.nK9x6dHXhFN2qp3.s7/fastid=hhhnhpohpmapygfaksfazjgsgfjw/stparam=pdqhjxltsb]
De mi van egy zacskó gumicukorban?
A termékeket cukor felhasználásával állítják elő. Jellegzetes, gumis állagukat a zselatin adja, amit nagyrészt vágóhídon keletkező csonthulladékból készítenek. De ez nem minden.
Sokan talán már értesültek arról, hogy a zselatin bizony állati fehérjéből származik: előállítására hús- és bőripari melléktermékeket használnak fel. 

Nem hiszed el? Nézd meg!
Az elmúlt hetekben szinte minden gasztronómiai és egészséggel foglalkozó szaklap lehozta a belga filmrendező, Alina Kneepkens horrorfilmjét, ami kendőzetlenül, a maga kegyetlen valóságában mutatja meg, hogyan készülnek a nyúlós, ragadós cukorkák – a véres kezdetektől, a boltok polcairól a kosaradba, majd a szervezetedbe kerülő kész édességig. Mindezt megfordítva, a gyártás végétől az elejéig. 
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